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Chi siamo

La Cantina Frentana € una societa cooperativa a cui 6()()
partecipano circa 600 viticoltori, in prevalenza piccole viticoltori
aziende familiari, che coltivano oltre 1450 ettari di vigneti - 2N

sulle colline frentane: una fascia di territorio che si estende b

tra le ultime pendici della Majella e la magnifica Costa dei 7\

Trabocchi, nel sud dell’Abruzzo.

Il generoso suolo calcareo, il dolce alternarsi delle brezze di
mare e di terra, l'azione mitigante del mare esaltano la
vocazione di questo territorio a una viticoltura di alta
qualita, focalizzata quasi interamente su vitigni autoctoni.

Una vocazione ascoltata e raccolta da viticoltori esperti, consapevoli che la qualita del
vino dipende innanzi tutto dalla qualita del frutto.



La storia

La Cantina Frentana é stata fondata nel 1958
come societa cooperativa da un gruppo di
viticoltori  visionari, quidati dal sindaco
Francesco D'Agostino. Il suo primo raccolto
risale al 1960. Da allora, la cooperativa ha
costantemente ampliato le sue dimensioni, il
numero di soci e il fatturato, affrontando sia
periodi favorevoli che difficili con
determinazione nel persequire la propria
missione. 0ggi, la Cantina Frentana si e
affermata come una delle realta cooperative piu
importanti del centro-sud lItalia.
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La storia

Inaugurazione 2018 Gennaio 2024
1997 della Torre Superata la soglia Messa in
Inaugurazione Vinaria simbolica di funzione del
Fine 1958 punto vendita restaurata un milione di bottiglie nuovo
Apertura del cantiere 1 vendute impianto
il progetto scelto dalla [ 2000 fotovoltaico
ditta Sernagiotto Emilio Promozione delle scelte
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La torre vinaria

gioiello della Cantina Frentana

Una sala degustazione progettata sulla sommita della inconfondibile torre che si erge da
decenni quasi a protezione dei vigneti circostanti.

Uno spazio innovativo per eventi, allinsegna della sensorialita e del piacere di stare
insieme.

Latorre vinaria &

il nuovo faro della cultura
enogastronomica frentana, uno
spazio che si offre al territorio

come risorsa per convegni ed
eventi che vogliano avere il gusto
dell'unicita.




I nostri valori

Solidarieta

Nel corso del tempo, abbiamo consolidato la nostra presenza
sui mercati nazionali e internazionali, senza mai perdere di
vista la nostra missione originaria: valorizzare il territorio e il
lavoro dei nostri viticoltori, promuovendo insieme la
costruzione di un‘economia solidale.

Qualita

Offriamo assistenza tecnica agronomica nei vigneti,
applichiamo scienza e tecnologia in cantina e poniamo un forte
focus sulla sostenibilita di tutti i processi, per garantire vini
finiti che soddisfino le aspettative del mercato. Tuttavia, per
noi, la qualita non si limita al prodotto: & altrettanto
fondamentale la qualita del processo e dei rapporti, sia tra le
persone che coni clienti.




I nostri valori

Ci impegniamo per la conservazione e valorizzazione di un
territorio ricco di storia e bellezze naturali, promuovendo lo
sviluppo di un turismo sostenibile e di qualita. | nostri agricoltori
coltivano quasi esclusivamente vitigni autoctoni, tra cui
montepulciano, trebbiano, pecorino, passerina e cococciola.

Abbiamo introdotto una linea dedicata al biologico e promosso la
vasta adesione dei nostri soci al Sistema Nazionale di Qualita della
Produzione Integrata. Utilizziamo un sistema di stazioni meteo per
ottimizzare la difesa antiparassitaria e abbiamo eliminato il
diserbo chimico nei nostri vigneti. Queste sono solo alcune delle
tappe fondamentali del nostro impegno verso uno sviluppo
sostenibile. Inoltre, dal 1° ottobre 2020, tutta I'energia elettrica che
utilizziamo nei nostri impianti (circa un milione di kWh all'anno) &
certificata come proveniente da fonti rinnovabili.
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Sostenibilit

La sostenibilita € da intendersi non come uno
stato o una visione immutabile, ma piuttosto
come un processo continuo, che richiama la
necessita di coniugare le tre dimensioni
fondamentali e inscindibili dello sviluppo:

Ambientale
Economico
Sociale

Cantina Frentana ha intrapreso un percorso di
sostenibilita secondo lo standard EQUALITAS -
ORGANIZZAZIONE SOSTENIBILE (0S) rev. 4
per i processi aziendali che vanno dallarrivo
dell'uva in cantina fino allimbottigliamento e
vendita del prodotto finito.

BUONE PRASSI
DI VIGNETO

BUONE PRASSI BUONE PRASSI
SOCIO-ECONOMICHE DICANTINAE
E DI COMUNICAZIONE IMBOTTIGLIAMENTO

111

INDICATORI AMBIENTALI

_ IMPRONTA IMPRONTA
BIODIVERSITA  cARBONICA IDRICA

SISTEMA DI GESTIONE MIGLIORAMENTO
CONTINUO



SOSTENIBILITA

Standard EQUALITAS
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Buone prassi agricole nel vigneto

La superficie vitata totale degli associati di Cantina Frentana e di circa
1.450 ettari, con oltre il 20% nel progetto di sostenibilita ambientale:

M | otta integrata volontaria
Lotta biologica
W Vigneti Qualita Cantina

Vigneto «Leo» di Caviro

Lo staff tecnico della cantina continua l'opera di sensibilizzazione dei
soci verso una produzione biologica ed integrata, aumentando, quindi,
le superfici interessate.




Buone prassi agricole nel vigneto

Vigneto qualita

In precedenza, la selezione delle uve migliori veniva effettuata sul
piazzale, al momento del conferimento, ed era basata sul grado
zuccherino e sulla sanita delle uve. Con il progetto “Vigneto Qualita” si e
iniziato a fare una selezione a monte, scegliendo i vigneti migliori e
situati nelle zone piu vocate, fornendo un‘assistenza tecnica
specialistica per massimizzare la qualita del prodotto finale.

Viticoltura BIO ed integrata

Cantina Frentana punta su un‘agricoltura che abbia un maggiore
controllo sull'impatto ambientale, sulla salute delluomo e sul benessere
del vigneto. Il sistema BIO e la lotta integrata promuovono la riduzione
del numero di trattamenti e favoriscono una scelta piu oculata del tipo
di prodotto da utilizzare in campo.




Buone prassi agricole nel vigneto

Gestione del suolo

* NO DISERBANTI CHIMICI
* TRINCIATURE NELL'INTERFILA
* TAGLIO DELL'ERBA NEL
SOTTOFILA
* INERBIMENTO NATURALE
 SISTEMA DI COMPETIZIONE

le operazioni di campo

Manutenzione vigneto

Potatura al bruno

Concimazione

« SECONDO IL METODO BIOLOGICO
*IN BASE ALLE ANALISI DEL TERRENO

Difesa Fitosanitaria

RISPETTANDO DISCIPLINARI DI LOTTA
INTEGRATA O BIOLOGICO

Potatura verde
Scacchiatura

Raccolta Uve

Trasporto in Cantina

Diradamento




Buone prassi agricole nel vigneto
difesa

Una rete di moderne stazioni meteorologiche
elettroniche, associate a avanzati modelli
tecnologici previsionali sui cicli dei parassiti,
consente ai nostri tecnici di prevedere |
momenti di rischio e quelli di “tranquillita”.

Gli avvisi diramati ai viticoltori permettono cosi
di limitare il numero di trattamenti
antiparassitari al minimo indispensabile e di
ridurre la deriva, conoscendo, dalle previsioni
puntuali, le ore di minor vento.




Buone prassi agricole nel vigneto

biodiversita

Oltre ai piu tradizionali vitigni abruzzesi,
Montepulciano e Trebbiano, i nostri viticoltori
coltivano altre varieta autoctone meno diffuse.

La Cantina Frentana possiede la maggiore
estensione in Abruzzo (e quindi nel mondo) di
vigneti di Cococciola, un'uva bianca dalle
caratteristiche peculiari, che dona vini freschi
ed eleganti.




Buone prassi agricole nel vigneto

biodiversity
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biodiversita

Per ciascun pilastro dello standard Equalitas
sono stati definiti requisiti e indicatori
verificabili e misurabili.

Nel 2024 e stato effettuato il rilevamento
delllndice di Biodiversita del protocollo
“Biodiversity  Friend” sui suoli gestiti
direttamente dalla Cantina Frentana.

Ne €& emerso un risultato estremamente
positivo, a dimostrazione dellimpegno che la
nostra realta dedica nella gestione dei propri
vigneti, rispettando la naturalita degli ambienti
e le buone pratiche agricole richieste dallo
Standard Equalitas.




SOSTENIBILITA

Standard EQUALITAS

BUONE PRASSI
DI CANTINA




Buone prassi di cantina

la produzione di vino

La quantita di vino non feccioso prodotta nellannata 2023/2024, pari a
71.300 hi(tra sfuso e imbottigliato), rappresentail 25% della produzione.

Imbottigliato & Sfuso Volumi lavorati in cantina
15900 hl
200000 H
150000 /
55400 hl /
100000 -
Imbottigliato Sfuso 50000 A
O T 1

Annata Annata
2022/2028 2023/2024




Buone prassi di cantina

1 vini

TORRE
VINARIA
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Buone prassi di cantina
i vini
produzioni biologiche

«Cura del vigneto, rispetto della natura
e delllambiente ed un gusto morbido e
avvolgente....»

Cantina Frentana produce vini biologici
ottenuti sequendo strettamente i
protocolli della produzione biologica,
dalla coltivazione delluva fino alla
preparazione e affinamento in cantina.




Buone prassi di cantina

raccolta
vinificazione

OUALITA imbottigliamento

~ SCELTE DI PACKAGING CHE RISPETTO DELLA

CONFORMITA Al REQUISITI
RISPETTONINO | REQUISITI DI
SOSTENIBILITA LEGALI E DEI CLIENT|

g

CONTROLLO DEL PRODOTTO

RISPETTO DEIPROTOCOLLI FE DEL PROCESSO

\

RAZIONALIZZAZIONE DELLE
RISORSE IMPIEGATE

3



Buone prassi di cantina

I’energia

Cantina Frentana adotta energie rinnovabili
grazie alla produzione interna di energia
tramite limpianto fotovoltaico, ampliato nel
2023 e messo in funzione all'inizio del 2024,

e all'acquisto esclusivo di energia certificata
No . -
100%  4a fonti rinnovabili.

ENERGIA

L'impegno verso la sostenibilita si &
ulteriormente consolidato con
l'implementazione di un sistema di
monitoraggio, che permette di valutare le
prestazioni dellimpianto e identificare
nuove opportunita di miglioramento.

Cantina Frentana e tra le pochissime cantine abruzzesi ad avvalersi dei
certificati verdi.




Buone prassi di cantina

I’ impianto fotovoltaico
L'impianto fotovoltaico trasforma il futuro energetico

Nel perseqguire limpegno verso |la
sostenibilita ambientale e la riduzione delle
emissioni di carbonio, a partire dal 5 giugno
2023, Cantina Frentana ha avviato il
collaudo di un impianto fotovoltaico da 155
kW, un investimento significativo per
ridurre I'impronta ecologica e adottare fonti
energetiche rinnovabili.

L'impianto € entrato in funzione a gennaio
2024,




kWh consumati

Buone prassi di cantina

I’ impianto fotovoltaico

Ogni kWh prodotto dall'impianto fotovoltaico rappresenta un passo avanti
verso la creazione di un ambiente piu sano e sostenibile.
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W Bilancio 2021-2022
B Bilancio 2022 - 2023
Bilancio 2023 - 2024

L'impianto fotovoltaico
contribuira a migliorare
I'efficienza energetica,
generando risparmi
economici a lungo termine.
L'investimento in energie
rinnovabili porteraauna
riduzione delle spese
energetiche, permettendo di
destinare le risorse
finanziarie in modo piu
sostenibile e responsabile.




Buone prassi di cantina

I’ impianto fotovoltaico

| dati analizzati dimostrano come il risparmio (energetico ed economico)
sia pari a 76.185 kW, che, in assenza di pannelli fotovoltaici, sarebbero
stati consumati come energia proveniente da fonti non rinnovabili.

ENERGIAPRODOTTA e ENERGIA CONSUMATA
ENERGIA ACQUISTATA AUTOCONSUMATA * TOTALE
kW € kW € kW c
TOTALE | 580.961 ¢ 76.185 € 657.146 ¢
' 139.711,13 ' 18.381,93 ' 158.093,06

* Da gennaio 2024




SOSTENIBILITA

Standard EQUALITAS

BUONE PRASSI
SOCIALI




Buone pratiche sociali

lo scopo mutualistico

La cooperativa nell'esercizio ha rispettato il carattere mutualistico
previsto dallart. 2513 del C.C. ed in particolare del 3 comma poiche il
valore conferito dai soci e superiore al 50% del valore totale dei prodotti e
precisamente nella misura del 77%.

Sono stati quindi sequiti i seguenti comportamenti:

si sono trattati solo i prodotti dei soci eccetto I'acquisto di
mosti concentrati e piccolissime partite di vino per la
lavorazione del vino ottenuto dalla vinificazione delle uve
dei soci;

e proporzionale alla quantita e qualita conferite;

divulgando tra i soci quelle notizie utili e necessarie per la
crescita culturale dell'attivita professionale

@ la ripartizione dei risultati e stata effettuata in modo equo
(S)




Buone pratiche sociali

la formazione

Cantina Frentana si impegna attivamente nello sviluppo delle competenze
del proprio personale al fine di garantire professionalita e competenza,
promuovendo contemporaneamente un maggiore coinvolgimento e
partecipazione.

Ogni anno, vengono pianificati corsi di formazione basati sulle esigenze
specifiche dei dipendenti, che comprendono anche aspetti legati alla
sostenibilita, qualita e sicurezza sul lavoro.

L'azienda crede che investire nello
sviluppo delle competenze non solo
migliori l'efficienza operativa e riduca
gli impatti ambientali, ma favorisca
anche un clima lavorativo piu positivo
e inclusivo.
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Lavoratori uomini(M)e donne(F)
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NESSUN TITOLO DI STUDIO

Buone pratiche sociali

i lavoratori

Il 40% dei lavoratori di Cantina
Frentana e rappresentato da donne
e il 60% da uomini.

Un'analisi piu approfondita, che
incrocia i dati relativi ai lavoratori
con i reparti di appartenenza,
evidenzia che il numero di donne
impiegate negli uffici € uguale a
quello delle donne impiegate in
cantina.




Buone pratiche sociali

i lavoratori

L'organico dei dipendenti di Cantina
Frentana riflette una ricca diversita
generazionale, come evidenziato dai
dati disponibili, che rappresenta un
patrimonio prezioso.

35% 10% Dall . . . . . .
all'entusiasmo dei giovanitrail8ei

b 25 anni alla saggezza degli adulti
oltre i 61 anni, ogni fascia d'eta
apporta le proprie specificita.
m18-25 m26-30 m31-40 Questa varieta favorisce l'adozione
41-50 =51-60 m>61 di approcci innovativi e valorizza le
competenze, rendendo Cantina

Frentana un ambiente di lavoro

inclusivo e dinamico.

Eta dei dipendenti




Buone pratiche sociali

i lavoratori
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Dall'analisi della forza lavoro per tipologia contrattuale emerge un aumento dei
contratti a tempo indeterminato (52,6%) e una diminuzione di quelli a tempo
determinato (26,3%), con un ulteriore 10,5% rappresentato da contratti di
apprendistato professionalizzante e tirocini formativi.

E importante sottolineare che tutti i contratti a tempo determinato riguardano,
prevalentemente, periodi di lavoro uguali o inferiori a un anno.

Questo dato e particolarmente significativo, in quanto evidenzia come la politica di
gestione del personale sia orientata alla costruzione di rapporti di collaborazione
duraturi. La sostenibilita sociale, infatti, rappresenta uno dei principi fondamentali
della Cooperativa.




Buone pratiche sociali

i progetti

La banca dei vigneti

Ci sono viticoltori anziani che non
sono piu in grado di coltivare i propri
vigneti e che non dispongono di una
continuita familiare. Per questo
motivo, Cantina Frentana ha offerto
loro l'opportunita di mantenere Ia
proprieta dei vigneti affidandone
pero la gestione alla cooperativa. In
questo modo, il patrimonio
vitivinicolo della cantina viene
preservato e valorizzato.

L'iniziativa non solo protegge il passato, ma contribuisce anche a
costruire un futuro piu sostenibile per la viticoltura locale.




Buone pratiche sociali

i progetti

Frentanabike

Il progetto, avviato nel 2021, riguarda
la mobilita sostenibile.

Cantina Frentana e stata capofila di
questa iniziativa, che oggi coinvolge
diversi operatori turistici e non del
territorio.

L'iniziativa Frentanabike offre alla
comunita una serie di itinerari
cicloturistici lungo la pista ciclabile
situata nei pressi della Cantina
Frentana, che si collega alla
splendida Via Verde e alla Costa dei
Trabocchi.




Buone pratiche sociali

iniziative per la comunita

Il vanto della Cantina Frentana e rappresentato dalla sua Torre
Vinaria, un centro di eventi al servizio del territorio.

Cantina Frentana €& promotrice di molte iniziative che coinvolgono la
comunita, poiché crede fortemente che la propria storia meriti di essere
raccontata e condivisa. Tra le numerose iniziative si annoverano:

Cantine Aperte
L'aperitivo del giovedi
Calici di Stelle

La Torre Vinaria e stata selezionata da numerosi enti, associazioni e
agenzie per l'organizzazione di eventi e visite quidate. Questo successo
rappresenta una testimonianza della continua crescita e popolarita
della Cantina Frentana.




SOSTENIBILITA

Standard EQUALITAS

BUONE PRATICHE
ECONOMICHE




Buone pratiche sociali

i conferimenti

Nella vendemmia 2023/2024 sono stati trasformati 89.134 quintali di uve,
conferite dai soci di Cantina Frentana e Cantina San Giacomo.

La differenza rispetto allannata precedente e significativa, con una
diminuzione del 60% rispetto al 2022/2023, ma il risultato rimane
comungue positivo se confrontato con la media regionale (-70%). Questa
riduzione e principalmente attribuibile ai forti attacchi peronosporici,
causati da un clima estremamente instabile nei mesi piu critici per la vite.

Conferimenti 2023/2024

250000 -
15671 200000
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100000
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® Frentana ™ San Giacomo 2022/2023 2023/2024




Buone pratiche economiche

la produzione di vino

La quantita di vino non feccioso prodotto & pari a 71.300 hl (tra sfuso e
imbottigliato).

Il volume di vino imbottigliato ammonta a 15.900 hl, corrispondenti al
25% della produzione totale.

Imbottigliato & Sfuso Volumi lavorati in cantina
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Buone pratiche economiche
il fatturato

|| fatturato derivante dallimbottigliato rappresenta circa il 33% del
fatturato totale dell'azienda. Nonostante la significativa riduzione della
produzione, il valore si attesta a poco meno di 10 milioni di euro.

| ricavi derivanti dai corrispettivi dei punti vendita sono aumentati del 6%
rispetto all'annata precedente, consolidando la presenza dei nostri punti
vendita Frentana e Sangro sul territorio, con un importo totale pari a
647.380 euro.

Fatturato vendita bottiglia
Il fatturato della vendita in bottiglia

4.500.000 e passato da 4.394.995 € nel
4.450.000 2022/2023 a  4.450.406 €
4.400.000 nell'esercizio attuale, registrando

un aumento di 105.511 €, pari al

4.350.000
o,
2022/2023 2023/2024 +2%.




Buone pratiche economiche
il fatturato

|| fatturato dell'annata 2023/2024 derivante dall'imbottigliato e i ricavi dei
corrispettivi del punto vendita, pari a circa 4,5 milioni di euro,
rappresentano la cifra pil alta mai registrata dalla Cantina Frentana per le
vendite in bottiglia.

5.000.000 PPN 4.344.955 4.450.506
3.161.536 35478 - N
4.000.000 [”1, i
3.000.000 i il
2.000.000 l |!\Hl
1.000.000 I
D e /
0

2018/2019 2019/2020 2020/2021 2021/2022 2022/2023  2023/2024




Buone pratiche economiche

produzione imbottigliato

Produzione imbottigliato 2023/2024
Pz. Lt.
BAGINBOXLT3 23.289 69.867
BAGINBOXLTS 11.3260 566.300
BAGINBOXLT10 12.933 129.330
BAGINBOXLT 20 4.370 87.400
TOTALE BAG IN BOX 153.852 852897
BOTTIGLIELT 0,375 4.145 1.554
BOTTIGLIELT 0,75 903.421 677.566
BOTTIGLIELT 1,5 43.220 64.830
BOTTIGLIELT 3 70 210
TOTALE BOTTIGLIE 950.856 744.160
TOTALE GENERALE 1.104.708 1.597.057

Il totale delle bottiglie e dei
bag in box commercializzati
nel 2023/2024 ammonta a
1.104.708 pezzi.




Buone pratiche economiche

TOTALE LIQUIDAZIONIIN € l lq uidazione

12.000.000,00 €
10.000.000,00 €

8.000.000,00 €

6.000.000,00 € La Cantina Frentana genera
£.000.000,00 € ricchezza che viene redistribuita
2.000.000,00 € a tutti i portatori di interesse
T e perssosamsereoonarns  COINVOILL Inlinea con la mission
§§§§§§§§§§§§§§§§§§§§§ mutualistica della cooperativa,

una quota significativa del valore
prodotto viene destinata alla
LIQUIDAZIONI MEDIE O.LE remunerazione dei soci.

5000 Negli ultimi anni, la liquidazione
50,00 € media per quintale e stata
40,00 € sempre superiore ai 30€/q.le,
30,00 € con un incremento che negli
20,00€ ultimi 5 anni ha portato la media
10,00 € oltrei 40€/q.le.

0,00 € _ _




Buone pratiche economiche

investimenti per la sostenibilita

Nel corso del periodo 2023/2024, Cantina Frentana ha impegnato notevoli
risorse per progredire nella sua missione ambientale.
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Buone pratiche economiche

I'impianto fotovoltaico

€ ENERGIA ACQUISTATA € 139.711,18

€ ENERGIA AUTOPRODOTTA € 18.373,49

€ TOTALE CONSUMI € 158.093,06

€ ENERGIA IMMESSA - VENDUTA i 1.814,72
SPESA TOTALE € 137.896,41

Il risparmio economico derivante dall'installazione dei pannelli fotovoltaici
e pari a circa € 18.400. Considerando anche il guadagno derivante
dallimmissione in rete dell'energia prodotta in eccesso dal fotovoltaico, la
spesa complessiva periconsumi energetici e paria € 20.188,21.

Grazie all’investimento nei pannelli fotovoltaici,
nell’'annata 2023/2024 (a partire da febbraio)
il risparmio energetico e stato del 13%.




SOSTENIBILITA

Standard EQUALITAS

BUONE PRATICHE
DI COMUNICAZIONE




Buone pratiche di comunicazione

sostenibilita raccontata

La Cantina promuove e trasmette i propri valori e le proprie bellezze
tramite i social, dando rilevanza ai vigneti, ai loro prodotti e al lavoro dei
nostri viticoltori. Allo stesso modo, vengono promosse le iniziative

culturali e sociali.

Questo aspetto e arricchito dalla pubblicazione periodica de La Torre
Frentana, un giornalino che [lazienda distribuisce contenente
informazioni generali, alcune delle quali coincidono con quelle previste
in un bilancio di sostenibilita. La pubblicazione e destinata a soci, clienti

e alla collettivita.

LA TORRE FRENTANA




Buone pratiche di comunicazione

canTona
FRENTANA

Dshop

e-commerce

Un dato importante riguarda le vendite
online, che quest'anno hanno generato un
volume d'affari pari a 62.650 € con un
incremento del 100% rispetto all'esercizio

precedente.

Per gli ordini spediti, vengono utilizzati
packaging sostenibili, con tutti gli
elementi del pacco sono riciclabili.

Questo risultato e stato possibile anche
grazie alle campagne di comunicazione

sui canali social media.

LA TORRE FRENTANA




CANTINA FRENTANA

i nostri obiettivi per il

prossimo anno

SAN
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canTina
FRENTANA

1958

Obiettivi 2024/ 2025

Installazione di un impianto
fotovoltaico presso la Cantina di
Sangro

Fusione con la Cantina San Giacomo

Investimento per l'ottimizzazione dei
depuratori

Realizzazione di nuovi spogliatoi per i
dipendenti

Implementazione di un nuovo punto
vendita

Investimenti per la produzione di vini di
qualita



Per qualsiasi informazione
non esitate a contattarci
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